Menu |

Benvenuto dello chef

Pancetta brasata sous-vide, barbabletola,
farvo, vavanelll, cresclone, vafano @wezezg912.12)

22,00

Lasagwetta, crautl, carne affumicata, pane duro «wsx»g9.1012.12)
17,50

Consommé double, ravioll viplenl di vicotta di bufala, cipolottl

(1,2,7#€,9,12,13)

17,50

(L meglio del manzo, scorza wera, salsa alla cipolla, shiltake
@26,7,912,13)

328,50
Mousse di cloceolato el bicchiere, espuman di café, gelato agli arachidi
Saraceno SD‘(Cﬁ,[ZtO 1,2,5,%812,12)
14,00

€j2,00

Menu ll

Benwvenuto dello chef

Sogliola su purea di tomplnanmbur, riduzione di sedano, noct
(1,578,91212)
24,00

Spaghettl alla marinara (wz224.67,9,12.13,14)
22,00
Lenticehie orientall, cecl croccantt, spinact gliovant, pane orientale ¢ 50@)/1%%
Tahinl @,24,5¢672,911,12,12,14)
17,50
Filetto di branzino, fondo di bouillabaisse, cavolfliore (@4.e791214)
26,50
Cheesecake, fruttl ol bosco scivoppate, gelato al Rum e vicottaws»12.12)

€ 92,00

Nel caso di pite di wuna variazione nel menu caleoliomo 4 Lo chrte
Volewtieri Vi facclamo wn abbinamento di vint al singoli platti



Prima del dolce

Formagglo erborinato, wostarda, pane alla wela
€ 16,00

Dolci
(con gelato e sorbetti fatti in casa)

Mousse al cloccolato wel bicehiere, espuma di café, gelato agll avachidic
savaceno soffiato (1,3,7,12,13)
14,00
Cheesecake, ribes sclroppate, gelato al Rum ¢ vicotta wz71212)
14,00
Tris di sorbettl con frutta fresea (/)
14,00
Mawngo con gelato e schivwma di yogurt naturale e mandorle caromellate (s7.2)
14,00

Pane, formaggio fresco ...... € 3,50
Solo in caso di necessita vengono usati prodotti surgelati
In caso di allergie Vi chiediamo di consultare la ns. Tabelle dettagliata delle allergie



